
SOLUCIONES TECNOLÓGICAS UV-C DESDE 1987 



NUESTRA EMPRESA

Desde hace más de 35 años diseñamos, desarrollamos y fabricamos soluciones UV-C para 
la desinfección contra virus, bacterias, patógenos, mohos y otros agentes contaminantes. 
Actualmente suministramos nuestros productos en más de 50 países de todo el mundo.

Nuestras soluciones están PROBADAS y CERTIFICADAS por Laboratorios Independientes y 
Organismos de Certificación por su Eficiencia y Cumplimiento de NORMAS 

INTERNACIONALES.



NUESTRA EMPRESA

Trademarksand Certificates issued by third parties and applicableto specificLIGHT PROGRESS products



LIGHT PROGRESS Srl
La empresa principal en Italia lidera la I+D, la
administración, la fabricación y las ventas / posventa,
comunicándose con socios industriales y
distribuidoresa nivel mundial.

LIGHT PROGRESS GmbH
Se ha fundado una sucursal en Alemania para dar
seguimiento a las ventas y el desarrollo de negocios
para el Reino Unido, Francia, los países nórdicos, los
países de Europa del Este y, más recientemente,
también el mercadoruso.

LIGHT PROGRESS LLC
Se ha fundado una sucursal en EE.UU. para atender
a Norteamérica y Canadá con oficina y almacén en
Austin- TX.

NUESTRA EMPRESA



RED DE DISTRIBUCIÓN



CLASIFICACIÓN DE TIPOS DE UV

La luz, en sentido amplio, puede dividirse en 

rayos visibles, infrarrojos y ultravioleta.

Los rayos ultravioleta (invisibles) se pueden 

clasificar en:

UV - A (con propiedades de bronceado),

UV - B (con propiedades terapéuticas)

UV – C (con propiedades germicidas).
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POR QUÉ LA TECNOLOGÍA UV-C ES ADECUADA PARA LA 

DESINFECCIÓN

Los efectos germicidas de la radiación UV-C destruyen el 

ADN de bacterias, virus, esporas, hongos, mohos y 

ácaros evitando su crecimiento y proliferación.

La tecnología UVGI es un método de desinfección física 

con una gran relación coste/beneficio, es ecológica y, a 

diferencia de los productos químicos, funciona contra 

todos los microorganismos sin crear ninguna resistencia.
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FACTORES CLAVE PARA ENTENDER LA TECNOLOGÍA DE 

DESINFECCIÓN UV

Nivel de desinfección que debe alcanzarse;

Patógeno diana (y su dosis);

Potencia UV en juego;

Tiempo / geometría de exposición y equilibrio de

distancia;

Cada microorganismo tiene un umbral específico de resistencia a los 

rayos UV, llamado DOSIS. Para inactivar un virus específico, bacterias, 

mohos y levaduras, es necesario aplicar una dosis específica de rayos 

UV.
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Las gráficas oficiales publicadas por grupos de 

investigación científica reconocidos 

internacionalmente y asociaciones como la 

IUVA (Asociación Internacional de Tecnología 

Ultravioleta), resumen la dosis de UV necesaria 

para inactivar un microorganismo específico.

Podemos ayudarle con la solución UV-C 

adecuada contra los microorganismos no 

deseados o perjudiciales
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Gráfica 1. Resumen de los datos publicados sobre los 
datos de fluencia-respuesta de los rayos ultravioleta 
(UV) para varios microorganismos encontrados en la 
aplicación, prueba de rendimiento y validación de las 
tecnologías de desinfección UV.

Gráfica 1



CÁLCULO INFORMÁTICO DE LA DOSIS UV-C 

Con el fin de garantizar la mayor eficacia 

posible de nuestra aplicación UV-C, apoyamos 

a nuestros distribuidores y socios con una 

SOLUCIÓN COMPLETA QUE INCLUYE EL 

CÁLCULO POR SOFTWARE DE LA DOSIS DE UV

necesaria para satisfacer cada solicitud 

específica del cliente.

El software nos permite calcular los modelos 

adecuados y el número de lámparas necesarias 

para eliminar virus, bacterias y mohos 

específicos en la aplicación del cliente.



PRINCIPALES BENEFICIOS DE LA TECNOLOGÍA UV-C

DESINFECCIÓN DE FORMA INTELIGENTE:                                                       
UNA TECNOLOGÍA "SILENCIOSA" CON RESULTADOS EFICACES

Elimina los microorganismos nocivos en 
el aire, sistemas de aire acondicionado, 
agua, superficies y más

Es una tecnología segura, probada por 
laboratorios independientes y pruebas 
internas

Eficacia de hasta el 99,999% ya 
que es una tecnología de base 
científica

Es un sistema FÍSICO y no crea 
resistencia en los microorganismos

Reduce el consumo de energía en aplicaciones 
industriales manteniendo limpias las piezas 
y componentes mecánicos

Se puede integrar fácilmente en una amplia gama 
de aplicaciones, también en combinación con otros 
medios de desinfección (por ejemplo, filtros)

Es ecológica y sostenible en comparación con 
otras soluciones de saneamiento no sustentables



SANITIZAR significa llevar la carga
microbiana a unos niveles de higiene
aceptables y óptimos que dependen del uso
previsto de los entornos en cuestión.
Sanitizar a menudo se usa como sinónimo
de "limpio" y, sin embargo, debe estar
precedido por la limpieza.

La ESTERILIDAD es el nivel más cercano que
se puede conseguir para lograr la reducción
completa de la carga microbiana, podemos
hablar de esterilización sólo si se demuestra
que la reducción no es inferior a 6Logs, lo
que significa el 99,9999%.

Para declarar la esterilidad, la prueba debe
ser realizada y certificada por ley, por
terceras partes.

SANITIZAR DESINFECTAR ESTERILIZAR

DESINFECTAR significa reducir la carga
microbiana en profundidad, es decir,
eliminar al menos 1 log (90%) de las
bacterias presentes. La reducción de la
carga microbiana es un valor básico en la
desinfección y se expresa en reducción
logarítmica.

Un buen nivel de desinfección es de
alrededor de 2Logs (99%), una muy buena
desinfección es de 3Logs (99,9%), y 4Logs
(99,99%) se considera un estándar bastante
alto.

DESINFECCIÓN UV-C vs ESTERILIZACIÓN



Ofrecemos la más amplia gama de productos de dispositivos UVGI en el
mercado, proporcionando diferentes soluciones, de gran calidad, 100%
de industria italiana.

Nuestro equipo mide y proyecta cada aplicación diseñando una solución
personalizada para cada caso específico, invertimos en I + D y
trabajamos junto con universidades y empresas líderes en su campo.

Nuestros productos se adaptan a diferentes campos de aplicación, como
la calidad del aire en interiores, la sanidad, la industria alimentaria y
farmacéutica, el tratamiento del agua, la reducción de los olores, el
transporte público, etc.

FORTALEZAS DE LIGHT PROGRESS



Protección especial de tubo UVLON en 
la lámpara para obtener grado de 
protección IP44.

UVLON® es una funda especial de FEP 
(etileno-propileno fluorado) exclusiva 
de Light Progress.

Transparente a los rayos UV, en caso 
de roturas, evita las caídas de vidrio.

Protección especial del tubo: UVLON® Pipe

UVLON PIPE = 
Montaje en la lámpara o
en el manguito de cuarzo

UVLON FRAME = 
Montado en un bastidor
(en los modelos disponibles)



Los filtros TIOX, un original filtro Light Progress recubierto 

de dióxido de titanio (TiO2) nanoestructurado y sales de 
plata que, en combinación con la elevadísima potencia UV-C 
emitida por las lámparas, es un excelente fotocatalizador 
que degrada los contaminantes y compuestos orgánicos e 
inorgánicos (SOV, NOx y VOC compuestos orgánicos 
volátiles, óxidos de nitrógeno).

En consecuencia, el filtro TIOX® realiza una oxidación 
adicional de las partículas contaminantes y contribuye 
significativamente a la acción desodorizante de los UV-C.

La instalación es muy fácil y segura, la única precaución en el 
es montarlo aguas abajo de los filtros mecánicos que 
micronizan las moléculas grasas como los filtros de malla 
común o de laberinto.

Fotocatálisis: combinación con el filtro TIOX®



SOLUCIONES PERSONALIZADAS

Una característica de la tecnología UV es que casi no hay límites 
para su aplicación.

Todos los productos de LP son diseñados, desarrollados y 
probados en nuestras instalaciones: treinta años de experiencia 
en producción nos permiten suministrar productos adaptables a 
altos estándares de calidad, ofreciendo una excelente relación 
calidad-precio. 

Por lo tanto, estamos disponibles para escuchar sus solicitudes y 
analizar la viabilidad técnica de la solución más adecuada para la 
situación específica, incluidos los proyectos personalizados u 
OEM.

CONVERTIMOS LOS RETOS EN SOLUCIONES



Principales pruebas de laboratorio e informes de pruebas
Evaluación de la actividad 

virucida contra el SARS-COV-2 de 
los productos Light Progress

Evaluación de la eficacia desinfectante 
Irradiación superficial Light Progress 
siguiendo los protocolos de la FDA

Inactivación de microorganismos 
por el aire en el conducto según la 

norma ISO 15714:2019

UNIVERSITY OF SIENA, Department of 
Molecular and Developmental Medicine

TECNAL Srl – Ind. laboratory UNIVERSITY OF SIENA, Department of 
Molecular and Developmental Medicine



Principales pruebas de laboratorio e informes de pruebas
Purificación del aire sobre la carga 
microbiana y de hongos presente 

en el aire

Emisión sin ozono conforme a las 
normas EAC, UL 867

Eficacia del purificador de aire "UV-
FAN" contra el virus del 

virus SARS-COV-2

UNIVERSITY OF SIENA, Department of 
Molecular and Developmental Medicine

INNOVATIVE BIOANALYSIS Inc." 
Independent laboratory in California – US

INTERTEK GROUP PLC, report number 
104987646crt-005



Certificados principales



SOLUCIONES UV-C PARA LAS 
INDUSTRIAS ALIMENTARIA Y 

FARMACÉUTICA

EFICAZ Y SEGURO CONTRA 
CONTAMINANTES Y 

MICROORGANISMOS NOCIVOS



Los entornos, los dispositivos, las herramientas, los equipos, los contenedores y 

todo lo que esté en contacto con los alimentos deben limpiarse y desinfectarse 

adecuadamente.

Un buen procedimiento de desinfección permite que la producción de alimentos 

esté libre de microorganismos patógenos y, en consecuencia, aumenta la vida 

útil de los alimentos. 

Los microorganismos llegan a través del aire, las materias primas, los empleados, 

los envases, etc.  Se propagan por el aire, por sedimentación o por vectores 

(animados) o vehículos (inanimados). Los microorganismos se instalan en zonas 

que ofrecen un entorno favorable para su proliferación. Estas zonas se convierten 

en fuentes potenciales de contaminación para todo el medio ambiente.

PRINCIPALES RETOS EN LAS INDUSTRIAS ALIMENTARIA Y FARMACÉUTICA



La contaminación, la contaminación cruzada, el nivel de calidad

del aire, la higiene de las superficies están estrictamente

relacionados con la seguridad de los productos y el control de

calidad en los entornos alimentarios. Establecer un programa de

desinfección es parte del panorama general de "Alimentos

Seguridad" y del Análisis de Peligros y Puntos de Control Crítico

(APPCC).

Pero a menudo no es suficiente.

PRINCIPALES RETOS EN LAS INDUSTRIAS ALIMENTARIA Y FARMACÉUTICA



PRINCIPALES RETOS EN LAS INDUSTRIAS ALIMENTARIA Y FARMACÉUTICA

Establecer condiciones higiénicas 
ideales en cada entorno.

Evitar riesgos, aumentar el 
control de los puntos críticos 
APPCC.

Contar con un proceso de limpieza 
programable y posiblemente
automatizado.

Reducir el tiempo de limpieza y el
consumo de productos químicos para la 
desinfección.

Aumentar la calidad y la vida 
útil de los productos 
alimenticios.



FÁCILES de 
APLICAR

mejoran la CALIDAD  
DE LOS ALIMENTOS

permiten 
AHORRAR DINERO

BENEFICIOS DE USAR DISPOSITIVOS LIGHT PROGRESS



Ofrecemos la más amplia gama de productos de dispositivos UVGI del 
mercado, proporcionando diferentes soluciones, diseñadas 
específicamente para la aplicación en la INDUSTRIA ALIMENTARIA.

Nuestro equipo mide y proyecta cada aplicación diseñando una solución 
personalizada para cada caso específico. 

Nuestros productos nacen respondiendo a problemas reales del mercado 
procedentes de las empresas de la industria alimentaria nuestra primera 
misión es adaptar los UV-C a los entornos ya existentes, satisfaciendo 
exactamente las peticiones de los clientes. 

FORTALEZAS DE LIGHT PROGRESS



30 años de mejoras en la calidad de los alimentos, 30 años de clientes 
satisfechos.

Desinfección , del aire, superficies y agua. Más de 200 productos dentro 
del mismo catálogo, soluciones de 360°.

Buena relación calidad-precio, gran nivel de calidad, los dispositivos 
son 100% Hecho en Italia y marcado CE.

FORTALEZAS DE LIGHT PROGRESS



SOLUCIONES 360° UV-C PARA LAS INDUSTRIAS ALIMENTARIA Y FARMACÉUTICA

HVAC Y DESINFECCIÓN 
DE AIRE CENTRALIZADA

DESINFECCIÓN DE 
SUPERFICIES EN ENTORNOS

TRATAMIENTO Y 
DESINFECCIÓN DEL AGUA

TRATAMIENTO Y 
DESINFECCIÓN DEL AIRE

DESINFECCIÓN DE LÍNEAS DE 
PRODUCCIÓN INDUSTRIAL

CONTENEDORES PARA 
PRESERVAR LA DESINFECCIÓN



SOLUCIONES 360° UV-C PARA LAS INDUSTRIAS ALIMENTARIA Y FARMACÉUTICA

HVAC Y DESINFECCIÓN 
DE AIRE CENTRALIZADA

DESINFECCIÓN DE 
SUPERFICIES EN ENTORNOS

TRATAMIENTO Y 
DESINFECCIÓN DEL AGUA

TRATAMIENTO Y 
DESINFECCIÓN DEL AIRE

DESINFECCIÓN DE LÍNEAS DE 
PRODUCCIÓN INDUSTRIAL

CONTENEDORES PARA 
PRESERVAR LA DESINFECCIÓN



✓ Se enciende durante las 
pausas de trabajo, trata 
tanto el aire como las 
superficies

✓ Fabricado en acero 
inoxidable de alta calidad.

✓ Tablero de control 
disponible para establecer 
desinfecciones 
programables.

✓ Rejilla externa para 
proteger la lámpara

✓ Se puede aplicar fácilmente como una 
lámpara de techo común

✓ Reflector brillante especial para 
aumentar el poder UVGI

Desinfección de Superficies en entornos: UV-DIRECT

UV-DIRECT



✓ Fabricado en acero inoxidable 
de alta calidad.

✓ Reflector brillante especial 
para aumentar el poder UVGI.

✓ Tablero de control disponible 
para establecer 
desinfecciones programables.

✓ Rejilla externa para proteger 
la lámpara.

✓ Una aplicación súper flexible, 
versátil y sencilla. 

✓ Se puede aplicar fácilmente como 
una lámpara de techo común, pero 
los modelos más pequeños también 
podrían ser utilizados dentro de las 
máquinas de procesamiento y 
envasado.

Desinfección de Superficies en entornos: UV-STICK-NX​

UV-STICK-NX



Cuando el personal sale durante las 
pausas de trabajo, la irradiación directa de 
las superficies permite un tratamiento de 
desinfección en profundidad.

La recirculación natural de las corrientes 
de aire permite también la desinfección 
del aire.

La combinación de desinfección de 
superficies + aire crea el entorno ideal 
para la producción de alimentos.

Desinfección de Superficies en entornos: UV-STICK-NX​ and UV-DIRECT



Desinfección de Superficies en entornos: UV-STICK-NX​ and UV-DIRECT

87

Le ayudamos a diseñar los esquemas de aplicación para que se 
adapten a la zona específica que hay que tratar.

La solución proporcionada se ajustará exactamente a las necesidades 
del cliente, de acuerdo con nuestro conocimiento de los métodos de 
empleo de UV-C y nuestra experiencia de 30 años en aplicaciones 
específicas de la industria alimentaria y farmacéutica , así como varias 
pruebas realizadas con un centro de investigación universitario.



Sus dimensiones compactas y la amplia gama 
de modelos permiten un sinfín de soluciones 
para las aplicaciones.

Modelo -ST: con doble lámpara y un 
soporte de cuatro ruedas, está disponible 
para tratar superficies en diferentes 
entornos de la industria alimentaria. 

Desinfección de Superficies en entornos: UV-STICK-ST-NX

U
V

-S
T

IC
K

-S
T

-N
X

UV-STICK-NX-NT



SOLUCIONES 360° UV-C PARA LAS INDUSTRIAS ALIMENTARIA Y FARMACÉUTICA

HVAC Y DESINFECCIÓN 
DE AIRE CENTRALIZADA

DESINFECCIÓN DE 
SUPERFICIES EN ENTORNOS

TRATAMIENTO Y 
DESINFECCIÓN DEL AGUA

TRATAMIENTO Y 
DESINFECCIÓN DEL AIRE

DESINFECCIÓN DE LÍNEAS DE 
PRODUCCIÓN INDUSTRIAL

CONTENEDORES PARA 
PRESERVAR LA DESINFECCIÓN



✓ Específico para cámaras frigoríficas, mejora la 
conservación de los alimentos evitando la 
proliferación de bacterias, hongos y mohos.

✓ Fabricado en acero inoxidable de alta calidad.

✓ Filtro de panal para canalizar el flujo de los 
rayos UV-C.

Tratamiento y desinfección del aire: UV-REFLEX-SCB

UV-REFLEX-SCB



Dentro de la cámara frigorífica, debido al flujo de aire generado por el sistema de 
ventilación, el aire es forzado a pasar a través de la cámara germicida de la UV-
REFLEX-SCB. Con su acción se eliminan microbios y esporas antes de entrar en 
contacto con las superficies de los productos alimenticios, en consecuencia se 
aumenta la frescura del producto, se mejora el sabor y la apariencia de los alimentos, 
se evita la pérdida de peso y la deshidratación.  

Tratamiento y desinfección del aire: UV-REFLEX-SCB



✓ Fabricado en acero inoxidable 
de alta calidad

✓

✓ Filtro direccional en forma de 
panal para crear una "lámina 
UV"

✓ Dispositivo de flujo UV-C monodireccional

✓ Crea una barrera UV-C si se coloca encima 
de una abertura (puerta) y/o trata las capas 
superiores de aire cuando se instala 
apuntando hacia el techo

Tratamiento y desinfección del aire: UV-FLOW

UV-FLOW



El tratamiento de las capas superiores de aire 
permite una mejora general de la descontaminación 
del aire, gracias a los movimientos convectivos 
naturales del aire.

Las Salas de Filtro son muy importantes para 
separar las zonas con un grado diferente de control 
microbiológico (es decir, salas limpias). 

Tratamiento y desinfección del aire: UV-FLOW



Tratamiento y desinfección del aire: UV-FAN

La serie UV FAN es una gama de purificadores de aire 
profesionales que garantiza porcentajes de reducción 
microbiana de hasta el 99,99% en cada paso de aire dentro 
del aparato.

Un ventilador interno silencioso transporta el aire del 
entorno al interior de la cámara germicida interna con 
espejos que contiene lámparas UV-C

El aire entrante se desinfecta y el aire limpio se reintroduce 
en el medio ambiente, sin contaminantes.

En combinación con las lámparas UV-C, los dispositivos 
incluyen dos filtros TIOX; para la degradación de 
contaminantes volátiles y malos olores.

El aire puede ser purificado las 24 horas del día, 
garantizando así la completa protección de las personas 
contra los patógenos transportados por el aire, incluyendo la 
gripe aviar H5N1, el SARS, el Sars-Cov-2, el herpes, la 
Legionella Pneumophila, el TBC, pero también las levaduras, 
los mohos y los hongos.

SERIE UV-FAN



Tratamiento y desinfección del aire: UV-FAN

LA EFICACIA DE UV-FAN HA SIDO PROBADA Y 

PROBADA COMO ALTAMENTE EFECTIVA CONTRA 

BACTERIAS, MOHOS Y VIRUS POR UNIVERSIDADES 

Y LABORATORIOS INDEPENDIENTES 

ESPECIALIZADOS

✓ Lámpara UV-C a 253,7 nm
✓ Instalación en pared y suelo
✓ Reducción de microorganismos probada 

hasta el 99,99% para cada circulación de 
aire

✓ protección completa contra los 
patógenos transportados por el aire, 
incluyendo la gripe aviar H5N1, el SARS, 
el Sars-Cov-2, el Herpes, la Legionella 
Pneumophila, el TBC, pero también las 
Levaduras, los Mohos y los Hongos.

✓ Uso en presencia de personas con 
operación 24/7

✓ Desconexión de seguridad si se abre la tapa 
durante el funcionamiento de la lámpara

✓ Sin ozono
✓ A diferencia de los filtros, no se necesita un 

mantenimiento especial de los residuos

✓ Cuerpo de acero inoxidable
✓ Cámara germicida interna en aluminio 

especial brillante ultra-puro del espejo
✓ Vida útil de la lámpara UV-C ≤ 18.000 

horas

ALTAMENTE EFICIENTE
SEGURA

DURADERO



Tratamiento y desinfección del aire: UV-FAN-XS

UV-FAN-XS combina un tamaño compacto con una gran 
eficacia en la mejora de la IAQ en un factor de forma único, 
probado por laboratorios de tercera parte que demuestran una 
desinfección del 99,99% en cada paso de aire sólo utilizando 
una fuerte potencia UV-C y un filtro especial TiOx.

Filtro TiOX incluido



Tratamiento y desinfección del aire: UV-FAN

MODELO BD
con lámpara externa integrada para 
la desinfección adicional de la 
superficie durante las horas no 
operativas (es decir, por la noche).

Purificador de aire, trata el aire las 24 horas del día, sin 
ninguna contraindicación para el personal presente.

Un silencioso ventilador incorporado transporta el aire 
para que pase al interior de su cámara germicida.

Cuerpo exterior de aluminio extruido, recubierto con 
polvos epoxídicos. 

MODELO ST
con soporte para 
cuatro ruedas 
disponible.

Filtro TiOX incluido



Tratamiento y desinfección del aire: UV-FAN



Caudal de aire/ Cambio por hora
el caudal de aire o el número de cambios de aire por hora son muy importantes porque 
determinan el tiempo mínimo para garantizar la seguridad del aire dentro de la sala.
Cuanto mayor sea este valor, más rápido se asegurará todo el aire de la habitación

Salida UVC
Cuanto mayor sea la potencia UVC de las lámparas, mayor será el resultado en 
términos de eliminación microbiana

Posicionamiento
Es importante evaluar la posibilidad de tratar el aire utilizando más de un punto de 
muestreo, por lo tanto más de un dispositivo; al tomar aire de más de un punto, la 
acción es más homogénea

Tratamiento y desinfección del aire: consejos prácticos



% de eficacia sobre las bacterias y los virus medidos en la salida
Es el valor que indica la fiabilidad del sistema germicida. En el laboratorio, es posible 
medir cuántos microbios están presentes en la entrada y cuántos salen de la salida. El 
fabricante del sistema debe mostrar las pruebas de laboratorio en las que se utilizaron 
instrumentos certificados para medir estos dos valores; de lo contrario, se corre el 
riesgo de utilizar un producto basado en declaraciones de "circunstancias" no 
certificadas

Frecuencia de mantenimiento
La operación de mantenimiento común debe evitar cualquier contacto con microbios 
patógenos (por ejemplo, Coronavirus.) La presencia de filtros, normalmente colocados en 
la entrada, puede ser útil para retener las partículas más grandes o más pequeñas, pero 
deben ser sustituidos con frecuencia para mantener sus prestaciones y contener y 
reconducir los contaminantes La presencia de filtros HEPA contribuye a retener las 
bacterias y presumiblemente algunos virus. Sin embargo, hay que tener en cuenta que 
manipular y retirar los filtros potencialmente contaminados sin las precauciones 
necesarias podría ser peligroso

Tratamiento y desinfección del aire: consejos prácticos



✓ Fabricado en acero inoxidable 
de alta calidad

✓

✓ Filtro direccional en forma de 
panal para crear una "lámina 
UV"

✓ Dispositivo de flujo UV-C monodireccional

✓ Crea una barrera UV-C si se coloca encima 
de una abertura (puerta) y/o trata las capas 
superiores de aire cuando se instala 
apuntando hacia el techo

Tratamiento y desinfección del aire: UV-FLOW

UV-FLOW/WL

UV-FLOW-CL



El tratamiento de las capas superiores de aire 
permite una mejora general de la descontaminación 
del aire, gracias a los movimientos convectivos 
naturales del aire.

Las Salas de Filtro son muy importantes para 
separar las zonas con un grado diferente de control 
microbiológico (es decir, salas limpias). 

Tratamiento y desinfección del aire: UV-FLOW



SOLUCIONES 360° UV-C PARA LAS INDUSTRIAS ALIMENTARIA Y FARMACÉUTICA

HVAC Y DESINFECCIÓN 
DE AIRE CENTRALIZADA

DESINFECCIÓN DE 
SUPERFICIES EN ENTORNOS

TRATAMIENTO Y 
DESINFECCIÓN DEL AGUA

TRATAMIENTO Y 
DESINFECCIÓN DEL AIRE

DESINFECCIÓN DE LÍNEAS DE 
PRODUCCIÓN INDUSTRIAL

CONTENEDORES PARA 
PRESERVAR LA DESINFECCIÓN



La gama UV-TEAM se aplica en líneas de 
transporte y envasado de productos 

alimentarios como: flow pack, termoformadoras, 
tamizadoras, túnel de enfriamiento, pesaje 
automático y más en general en cintas de 

transporte, etc.

UV-TEAM



✓ Módulos con lámparas UV en series y tamaños 
compactos.

✓ Por lo general, se aplica en las líneas de transporte 
y embalaje en la industria alimentaria, como el 
paquete de flujo, la tina termoformada, las 
máquinas de pesaje y, más generalmente, las 
cintas transportadoras.

✓ Fabricado en acero inoxidable 
de alta calidad AISI 304.

✓ Muchos tamaños y vatios 
disponibles

Desinfección de líneas de producción industrial: UV-TEAM

UV-TEAM

UVLON FRAME available 



Modelo -SH: EL OBTURADOR evita la
exposición en caso de operación directa del
personal, actividades de mantenimiento
ordinarias o extraordinarias en las líneas de
producción, etc.

Funciona cerrando la ventana de irradiación
a través de un obturador mecánico activado
con aire comprimido.

Desinfección de líneas de producción industrial: UV-TEAM

UV-TEAM

UVLON FRAME available 



Algunos ejemplos:

• Frutas secas: se obtiene una fuerte reducción de los mohos
utilizando una cinta vibratoria para irradiar uniformemente
las superficies eliminando las zonas de sombra.

• Pan precocinado: se utiliza una banda con una red de acero
inoxidable, mejoramos el nivel de irradiación hasta cubrir
todas las superficies a 360° (medio de adición de vida útil
+150%).

• Pasta fresca: (ñoquis, ravioles, tortellini, etc.) obtenemos un
alto nivel de vida útil (mín. 20 días, máx. 60 días) irradiando
los productos en túneles de enfriamiento o en caídas
multinivel.

Desinfección de líneas de producción industrial: UV-TEAM



Desinfección de líneas de producción industrial: UV-TEAM

Algunos ejemplos:

• Líneas de embotellado industrial: aplicamos módulos UV-C
tanto irradiando el cuello de la botella justo antes del llenado
como la tapa de la cinta transportadora.

• Tratamiento del producto antes de la sala blanca: aplicamos
una cinta justo antes de la entrada de los productos en la sala
de tratamiento eliminando los riesgos de contaminación.

• Especias y medicamentos: la mejor solución es irradiar una
pequeña cantidad de productos en una capa fina justo antes
del envasado, de modo que mejoramos el valor de la vida útil



Puede instalarse en lugares donde el espacio es 
reducido, por ejemplo, para la desinfección de 
películas de envasado, cintas transportadoras, 

líneas de embotellado y carruseles para la 
desinfección de botellas y sus cápsulas, etc.

UV-STYLO & 
UV-PIPE



✓ Diseñado específicamente para la
industria alimentaria, perfecto para
espacios estrechos.

✓ Funda de cuarzo para proteger la
lámpara de las fluctuaciones de
temperatura y optimizar la salida de
UV-C.

✓ Fuente de alimentación independiente,
balasto «desnudo» o placa de control
«MASTER-STY» necesaria.

.

UV-PIPE-NX

UV-STYLO-F

Desinfección de líneas de producción industrial: UV-STYLO



✓ Diseñado específicamente para la
industria alimentaria, perfecto para
espacios estrechos.

✓ Funda de cuarzo para proteger la
lámpara de las fluctuaciones de
temperatura y optimizar la salida de
UV-C.

✓ Fuente de alimentación de balasto a
bordo, sólo tiene que ser enchufado.

.

UV-STYLO-NX

UV-PIPE-F

Desinfección de líneas de producción industrial: UV-PIPE



Sus tamaños supercompactos hacenque encajenen todas las máquinas.
Todos los modelos UV-STYLO y UV-PIPE se pueden aplicarcon un solo dispositivo o combinados«en equipo».

La protección IP es IP68 para UV-STYLO (-NX y -F) e IP-65 para UV-PIPE (-NX y -F), para adaptarse a los
dispositivoscon ambientes húmedosy salpicaduras de agua, común en las industrias alimentarias.

Desinfección de líneas de producción industrial: UV-STYLO & UV-PIPE



Desinfección de líneas de producción industrial: UV-STYLO & UV-PIPE

Modelos con bridas -F pueden utilizarse para
tratar las superficies internas de un silo, un tanque
o cualquier otro recipiente de almacenamiento de
alimentos.

La brida triangular de acero inoxidable permite
una fácil aplicación del dispositivo utilizando solo 3
tornillos para fijarlo.

Con este tipo de aplicación se obtiene una
radiación completa de las superficies y una
desinfecciónmuy profunda.



✓ Diseñado específicamente para los
mostradores de las tiendas de
comestibles. Trata el aire refrigerado
circulante evitando la contaminación
cruzada de los alimentos.

✓ Funda de cuarzo para proteger la
lámpara de las fluctuaciones de
temperatura y optimizar la salida de
UV-C.

✓ Fuente de alimentación de balasto a
bordo, sólo tiene que ser enchufado.

.

UV-PIPE-BV

Desinfección de líneas de producción industrial: UV-PIPE



SOLUCIONES 360° UV-C PARA LAS INDUSTRIAS ALIMENTARIA Y FARMACÉUTICA

HVAC Y DESINFECCIÓN 
DE AIRE CENTRALIZADA

DESINFECCIÓN DE 
SUPERFICIES EN ENTORNOS

TRATAMIENTO Y 
DESINFECCIÓN DEL AGUA

TRATAMIENTO Y 
DESINFECCIÓN DEL AIRE

DESINFECCIÓN DE LÍNEAS DE 
PRODUCCIÓN INDUSTRIAL

CONTENEDORES PARA 
PRESERVAR LA DESINFECCIÓN



✓ Gabinete para el mantenimiento de la
esterilidad, para cualquier tipo de
equipos, herramientas, contenedores.

✓ Conmutación automática ON-OFF para
establecer ciclos de desinfección con un
temporizador ajustable.

✓ Disponible con varias puertas, montado
en la pared o en el suelo.

✓ Acero inoxidable de alta calidad AISI 304.

CONTENEDORES P/ PRESERVAR LA DESINFECCIÓN: UV-CABINET

UV-CABINET



✓ Caja para el mantenimiento de la
esterilidad, para cualquier tipo de
equipos, herramientas, contenedores.

✓ Conmutación automática ON-OFF para
establecer ciclos de desinfección con un
temporizador ajustable.

✓ Modelo de mesa disponible (UV-BOX-
E2/40H).

✓ Acero inoxidable de alta calidad AISI 304.

CONTENEDORES P/ PRESERVAR LA DESINFECCIÓN: UV-BOX

UV-BOX-E2

UV-BOX



La puerta transparente con la ventana 
anti-UV LEXAN permite comprobar el 
buen funcionamiento en cualquier 
momento.

-Modelo C incluye un soporte especial 
para tratar los cuchillos sin que se 

produzcan sombras en las hojas

CONTENEDORES P/ PRESERVAR LA DESINFECCIÓN: UV-BOX & CABINET



SOLUCIONES UV-C PARA LAS 
INDUSTRIAS ALIMENTARIA Y 

FARMACÉUTICA

REFERENCIAS



INDUSTRIAS ALIMENTARIAS



MAQUINARIA ALIMENTARIA



SOLUCIONES TECNOLÓGICAS UV-C DESDE 1987 
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